


Yannick Alléno 
fait partie du cercle 
très fermé des 
plus grands chefs 
de cuisine du monde.

Enthousiaste, il consacre 
sa vie à sa passion et revendique 
une cuisine française forte, riche 
de son patrimoine 
et ambitieuse dans 
ses créations.

Chef pâtissier talentueux 
et émérite, Aurélien Rivoire

a évolué au sein des plus 
grandes institutions culinaires. 

La signature pâtissière du 
Pavillon Ledoyen depuis 

8 ans, pousse toujours 
plus loin la démarche 

d’apporter sa valeur ajoutée 
à l’inestimable héritage de 

la gastronomie française. 
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La maison travaille avec de l’eau de bouleau, 
extrait naturel de l’écorce de l’arbre. Un chocolat 

plus sain avec un indice glycémique très bas et 
sans saccharose.

L’alliance de deux savoir-faire issus de la 
cuisine et de la pâtisserie.

 

LE CHOCOLAT DU XXIe SIÈCLE

Deux figures emblématiques de la gastronomie 
française, qui portent haut leurs exigences et 

leur inventivité.

Nous nous approvisionnons chez les meilleurs 
sourceurs & producteurs de France, de nos 

matières premières à nos emballages.
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Nos boutiques

L’artiste Laurence Bonnel, qui signe la 
scénographie toute entière, s’est 
inspirée d’une confiserie ancienne, 
qu’elle a ancrée dans son époque par 
un jeu de lignes contemporaines. 
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Collection de Pâques : 
En équilibre !



13,33€ HT |   16€ TTC    +/- 50g

DDM : 3 mois

L’ŒUF SIGNATURE ALLENO & RIVOIRE
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L’ŒUF DANS LA COQUE

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024 EN BOUTIQUES ET EN LIVRAISON VIA COURSIER A PARIS

66,67€ HT |   80€ TTC    +/- 400g

DDM : 3 mois



Praliné coco et chocolat noir

13,27€ HT |   14€ TTC    +/- 130g

DDM :  3 mois

LA PETITE FRITURE ALLENO & RIVOIRE
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MINI ŒUF DANS LA COQUE

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024

Praliné noisette et chocolat au lait

13,27€ HT |   14€ TTC    +/- 130g

DDM :  3 mois



29,17€ HT |   35€ TTC    +/- 230g

DDM : 3 mois

LES ŒUFS LUDIQUES ET COLORES
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L’ŒUF A BASCULE

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024 EN BOUTIQUES ET EN LIVRAISON VIA COURSIER A PARIS



LES ŒUFS LUDIQUES ET COLORES
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L’ŒUF A BASCULE

57,60€ HT |   69€ TTC    +/- 460g

DDM : 3 mois

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024 EN BOUTIQUES ET EN LIVRAISON VIA COURSIER A PARIS



Chocolat noir et au lait

10€ HT |   12€ TTC    +/- 55g

DDM : 3 mois

COLLECTION DE PÂQUES
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LES ŒUFS CRAQUANTS

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024

Chocolat noir

10€ HT |   12€ TTC    +/- 55g

DDM : 3 mois

Chocolat au lait

10€ HT |   12€ TTC    +/- 55g

DDM : 3 mois



COLLECTION DE PÂQUES
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LES ASSORTIMENTS CADEAU

27,49€ HT |   29€ TTC +/-150G

Coffret 10 Pralinés
Coffret 6 Sticks

DDM : 3 mois

40,76€ HT |   43€ TTC +/-150G

Coffret 3 Gousses de vanille 
Coffret 12 Sticks

DDM : 3 semaines

65,40€ HT |   69€ TTC +/-250G

Coffret 3 Gousses de vanille
Coffret 18 Sticks
Coffret 10 Pralinés

DDM : 3 semaines

DISPONIBLE A PARTIR DU 26 FEVRIER 2024



Les coffrets de chocolats



GOUSSES DE VANILLE

Les gousses de vanille contiennent chacune 
l’équivalent d’une vraie gousse

19,91€ HT |   21€ TTC +/- 50G

DDM : 3 semaines

LES INCONTOURNABLES
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             12,32€ HT |   13€ TTC    +/- 50G 

               22,75€ HT   |   24€ TTC    +/- 100G

32,23€ HT  |   34€ TTC    +/- 150G 

              60,66€ HT    |   64€ TTC +/- 300G 

DDM : 3 mois

STICKS

Chaque coffret contient un assortiment des 6 parfums

LES INCONTOURNABLES

Pistache salée, noisette agrumes, cacahuète grillée, noix de coco torréfiée, 
sésame noir, coque de cacao
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15,17€ HT   | 16€ TTC     +/- 95G 

29,38€ HT   |   31€ TTC   +/- 190G

43,60€ HT   |   46€ TTC    +/- 285G

DDM : 3 mois

PRALINÉS

Chaque coffret contient un assortiment de 5 parfums.

Graine de lin, noix de pécan, noisette et éclats de sablé, amande brute, 
riz soufflé

LES INCONTOURNABLES

16



GANACHES

18,01€ HT     |   19€ TTC    +/- 90G 

32,23€ HT      |    34€ TTC   +/- 180G

43,60€ HT |   46€ TTC    +/- 270G

DDM : 3 semaines

LES COFFRETS DE CHOCOLATS 

Grand cru Indonésie, café, thé Earl Grey, miel de sapin, noix de muscade, 
grand cru Pérou, vanille

Chaque coffret contient un assortiment de 7 parfums.
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COLLECTION

18,01€ HT   |   19€ TTC     +/- 100G 

Pralinés : noisette, noix de pécan, amande, noix de coco
Ganaches : vanille, café, thé, Indonésie, miel, noix de muscade 

43,60€ HT   |   46€ TTC    +/- 255G 

85,31€ HT   |   90€ TTC    +/- 590G 

101,42€ HT   |   107€ TTC   +/- 880G 

DDM : 3 semaines

LES COFFRETS DE CHOCOLATS 

Pralinés : Graine de lin, noix de pécan, noisette et éclats de sablé, 
amande brute, riz soufflé, noix de coco 

Ganaches : Grand cru Indonésie, grand cru Pérou, vanille, café, 
thé Earl Grey, miel de sapin, noix de muscade
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LES PETITS COFFRETS

LES COFFRETS DE CHOCOLATS 
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Coffret de 2 Sticks 5,21€ HT |   5,50€ TTC  +/-20g

Cacahuète grillée
Noix de coco torréfiée

Coffret de 2 Pralinés                        4,27€ HT   |   4,50€ TTC   +/-20g

Noisette et éclats de sablé
Riz soufflé

DDM : 3 mois

Possibilité de modifier les parfums sur demande 



LES COFFRETS D’EXCEPTION
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Coffret de 3 Gousses de vanille 
Coffret de 18 Sticks
Coffret d'Irrésistibles
Orangettes croustillantes
Trio de tablettes Pures Pérou

133,33€ HT   |  160€ TTC

DDM : 3 semaines

Bouteille de Champagne Brut 
Imperial Moët & Chandon
Plaquette Terroir Champagne

62,50€ HT |   75€ TTC

DLUO : 3 semaines

LES COFFRETS CADEAU



Les tablettes de chocolat



TABLETTES GOURMANDES

Praliné pistache salée
Praliné café fort
Praliné noisette foisonnée

Eclats de sablés bretons
Praliné noix de coco torréfiée

                         11,67€ HT    |   14€ TTC     +/-70G

Dans ces tablettes le chef Aurélien Rivoire raconte 
ses meilleurs souvenirs pâtissiers pour nous replonger 

dans l’enfance avec cette généreuse garniture.

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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32,50€ HT    |   39€ TTC    +/-210G

54,17€ HT    |   65€ TTC    +/-350G

DDM : 3 mois



TABLETTES MENDIANTS

10,43€ HT    |   11€ TTC     +/-60G

Confit d’orange
Confit d’ananas
Meringue végétale acidulée

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 

Des tablettes Grand Cru, qui subliment le travail des meilleurs 
sourceurs bean-to-bar de la planète. À l’intérieur, on y découvre 

des fruits secs pour une touche de gourmandise en plus.
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28,44€ HT |   30€ TTC   +/-180G

DDM : Meringue végétale acidulée : 3 mois / Confit de fruits : 1 mois



TABLETTES PURES ORIGINES

         10,43€ HT   |   11€ TTC      +/-60G

         9,17€ HT    |   11€ TTC     +/-60G

Pérou 80% au sucre de bouleau Pérou 60%
Pérou 45% au sucre de bouleau

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 

Des tablettes Grand Cru, qui subliment le travail des meilleurs 
sourceurs bean-to-bar de la planète. Cette Tablette met 
en avant toute la pureté du chocolat et son goût franc. 
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27,49€ HT    |   29€ TTC    +/-180G

DDM : 8 mois



Plaquette Terroirs Champagne

Praliné au marc de saké, confit de gingembre cristallisé et confiture 
d’algues

Plaquette Terroirs Cognac
Praliné amande & lin, confit de mangue, orange et gingembre sans sucre

Plaquette Terroirs Saint-Emilion 
Sauce vanille, sablé croustillant, caramel champignon

12,50€ HT   |   15€ TTC     +/-90G

DDM : 3 semaines 
3 mois pour Plaquette Cognac

LES PLAQUETTES TERROIRS DE FRANCE

Les plaquettes Terroirs de France ont été imaginées en accord 
parfait avec un vin en particulier ou un spiritueux, tel est le pari 

des deux Chefs. À l’intérieur on y trouve une généreuse garniture, construite 
comme un dessert.

POSSIBILITÉ SUR DEMANDE D’AGRÉMENTER VOTRE ASSORTIMENT D’UN ACCORD VIN & SPIRITUEUX
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PLAQUETTES TERROIRS DE FRANCE



Les Irrésistibles



11,37€ HT   |   12€ TTC      +/-150G

DDM : 8 mois

23,70€ HT   |    25€ TTC     +/-250G

DDM : 8 mois

LES IRRÉSISTIBLES

Noisettes enrobées de chocolat noir (grand sachet)

Noisettes enrobées de chocolat au lait (grand sachet)

Amandes enrobées de chocolat noir (grand sachet)

Cacahuètes enrobées de chocolat au lait (petit sachet)
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FRUITS À COQUE ENROBÉS DE CHOCOLAT



12,50€ HT    I    15€ TTC     +/- 125G

5€ HT    |   6€ TTC     +/- 50G 

DDM : 2 mois

LES IRRÉSISTIBLES
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SABLÉ BRETON ENROBÉ DE CHOCOLAT



               8,53€ HT     |   9€ TTC       +/- 90G

             17,06€ HT     |   18€ TTC     +/- 240G

                       23,70€ HT |   25€ TTC     +/- 270G 

DDM : 3 mois

LES IRRÉSISTIBLES

Noisettes croustillantes

Amandes brutes

Grué de cacao & pistaches
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LES PÂTES À TARTINER 



Nos services



Un cadeau unique pour vos clients et collaborateurs 

Carte à personnaliser avec votre message et/ou votre logo, qui sera glissée dans votre boîte de chocolats.

Tarifs et délais sur demande

PERSONNALISATION
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Un cadeau unique pour vos clients et collaborateurs 

Bague à personnaliser avec votre message et/ou votre logo, qui sera glissée autour de votre boîte de chocolats.

Tarifs et délais sur demande

PERSONNALISATION
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Margaux NUYTS

margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com

06 75 12 47 35 

chocolat-allenorivoire.fr
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Conditions générales de vente



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

-

-
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
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