


Yannick Alléno 
fait partie du cercle 
très fermé des 
plus grands chefs 
de cuisine du monde.

Enthousiaste, il consacre 
sa vie à sa passion et revendique 
une cuisine française forte, riche 
de son patrimoine 
et ambitieuse dans 
ses créations.

Chef pâtissier talentueux 
et émérite, Aurélien Rivoire

 a évolué au sein des plus 
grandes institutions culinaires. 

La signature pâtissière du 
Pavillon Ledoyen depuis 

8 ans, pousse toujours 
plus loin la démarche 

d’apporter sa valeur ajoutée 
à l’inestimable héritage de 

la gastronomie française. 
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LE CHOCOLAT GASTRONOMIQUE DES CHEFS YANNICK ALLENO & AURELIEN RIVOIRE



Deux figures emblématiques de la gastronomie 
française, qui portent haut leurs exigences et leur 

inventivité. L’alliance de deux savoir-faire issus de la 
cuisine et de la pâtisserie.

LE CHOCOLAT DU XXIe SIÈCLE

Les Chefs travaillent avec de l’extrait d’écorce de 
bouleau (xylitol), qui ne sature pas les papilles et 

permet d’avoir un chocolat avec un indice 
glycémique plus bas. 

Les Chefs sélectionnent chez les producteurs les 
meilleures matières premières pour garantir la 

qualité dans leurs recettes.
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L’artiste Laurence Bonnel, qui signe la 
scénographie toute entière, s’est inspirée 
d’une confiserie ancienne, qu’elle a ancrée 
dans son époque par un jeu de lignes 
contemporaines.
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LES GOUSSES DE VANILLE

Les gousses de vanille contiennent chacune 
l’équivalent d’une vraie gousse

18,33€ HT |   22€ TTC +/- 50G

DDM : 3 semaines
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LES SIGNATURES



             14,22€ HT |   15€ TTC    +/- 50G 

               24,64€ HT   |   26€ TTC     +/- 100G

34,12€ HT  |   36€ TTC     +/- 150G 

               62,56€ HT    |   66€ TTC +/- 300G 

DDM : 3 mois

LES STICKS

Chaque coffret contient un assortiment des 6 parfums

Les Sticks se déclinent telle une véritable palette de couleurs, aux
goûts originaux et créatifs. Des sticks fins et élégants, renfermant un
praliné travaillé à l’extrait d’écorce de bouleau (xylitol). En bouche, il
se fait alors à la fois tendre, fondant, et finement craquant. Une
expérience qui appelle à la découverte et au partage.

Pistache salée, noisette agrumes, cacahuète grillée, noix de coco torréfiée, 
sésame noir, coque de cacao

7

LES SIGNATURES



16,11€ HT   | 17€ TTC     

+/- 100G 

32,23€ HT    |   34€ TTC   +/- 200G

47,39€ HT    |   50€ TTC     +/- 300G

DDM : 3 mois

LES PRALINÉS

Chaque coffret contient un assortiment de 5 parfums.

Graine de lin, noix de pécan, noisette, amande brute, noix de coco.

8

LES HÉRITAGES 



LES GANACHES

18,01€ HT     |   19€ TTC    +/- 100G 

34,12€ HT      |    36€ TTC   +/- 200G

49,29€ HT |   52€ TTC    +/- 300G

DDM : 3 semaines

LES HÉRITAGES 
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Chaque coffret contient un assortiment de 3 parfums.



LES COFFRETS COLLECTION

17,06€ HT   |   18€ TTC     +/- 90G 

Pralinés : noisette, noix de pécan, amande,
Ganaches : 

46,45€ HT   |   49€ TTC    +/- 300G 

89,10€ HT   |   94€ TTC    +/- 600G 

101,42€ HT  |  107€ TTC   +/- 790G 

DDM : 3 semaines

LES HÉRITAGES 
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LES PETITS COFFRETS
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LES COFFRETS DE 2 CHOCOLATS

Coffret de 2 Sticks        

Pistache salée, noisette agrumes, cacahuète grillée, noix de coco torréfiée, 
sésame noir, coque de cacao

Coffret de 2 Pralinés     

Graine de lin, noix de pécan, noisette, amande brute, 
noix de coco

4,27€ HT   |   4,50€ TTC   +/-20g

DDM : 3 mois 

5,21€ HT   |   5,50€ TTC  +/-20g

DDM : 3 mois
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6,67€ HT   |   8€ TTC +/- 16G

DDM : 3 semaines

LES PETITS COFFRETS

L’UNIQUE GOUSSE DE VANILLEL’UNIQUE GOUSSE DE VANILLE



LES COFFRETS D’EXCEPTION SUR-MESURE

Bouteille de Champagne Brut 
Imperial Moët & Chandon
Plaquette Terroir Champagne

A partir de 90€ TTC

DDM : 3 semaines
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LES COFFRETS D’EXCEPTION
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LES TABLETTES GOURMANDES

Praliné pistache salée
Praliné café fort
Praliné noisette foisonnée

Eclats de sablés bretons
Praliné noix de coco 
torréfiée

                           

11,67€ HT    |   14€ TTC     +/-80G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau

32,50€ HT    |   39€ TTC    +/-240G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau

54,17€ HT    |   65€ TTC    +/-400G

DDM : 3 mois 

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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LES TABLETTES PURES PEROU

9,17€ HT   |   11€ TTC      +/-60G

10,43€ HT   |   11€ TTC      +/-60G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau.

30,33€ HT   |   32€ TTC   +/-180G

DDM : 8 mois

Pérou 80% Pérou 55% (dark milk)
Pérou 45%

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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Plaquette Terroir – Accord Champagne

Praliné au marc de saké, confit de gingembre cristallisé et confiture d’algues

Plaquette Terroir – Accord Cognac
Praliné amande & lin, confit de mangue, orange et gingembre

Plaquette Terroir - Accord Saint-Emilion 
Sauce vanille, sablé croustillant, caramel champignon

15€ HT   |   18€ TTC     +/-85G

DDM : 3 semaines 
3 mois pour Plaquette Cognac

43,33€ HT   |   52€ TTC +/-255G

DDM : 3 semaines

LES PLAQUETTES TERROIRS DE FRANCE

Les plaquettes Terroirs de France ont été imaginées en accord parfait 
avec un vin en particulier ou un spiritueux, tel est le pari des deux Chefs. 
À l’intérieur on y trouve une généreuse garniture, construite comme un 
dessert.

POSSIBILITÉ SUR DEMANDE D’AGRÉMENTER VOTRE ASSORTIMENT D’UN ACCORD VIN & SPIRITUEUX 
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LES PLAQUETTES TERROIR DE FRANCE
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18,96€ HT     |   20€ TTC     +/- 240G

     

54,98€ HT |   58€ TTC     +/- 720G 

DDM : 3 mois

Noisettes croustillantes

Noisettes Onctueuses

Noisettes  Craquantes
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LES PÂTES À TARTINER 

LES IRRÉSISTIBLES



LES IRRÉSISTIBLES

Noisettes enrobées de chocolat noir 

Noisettes enrobées de chocolat au lait 

Amandes enrobées de chocolat noir 

Cacahuètes enrobées de chocolat au lait
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LES FRUITS À COQUE ENROBÉS DE CHOCOLAT

14,22€ HT   |    15€ TTC     +/-130G

14,22€ HT   |    15€ TTC     +/-150G

DDM : 8 mois



13,33€ HT    I    16€ TTC     +/- 125G

5€ HT    |   6€ TTC                 +/- 50G 

DDM : 3 mois

LES IRRÉSISTIBLES
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LES SABLÉS ENROBÉS DE CHOCOLAT
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PERSONNALISATION PACKAGING

Bandeau de boîte

Choix du papier, impression d’un logo 

avec ou sans marquage à chaud

Etiquette d’inviolabilité

Choix de la couleur de l’étiquette, 

Impression d’un logo avec ou sans 

marquage à chaud

Carte personnalisée 

Choix du papier, Impression 

d’un logo ou d’un message avec 

ou sans marquage à chaud

Emballage individuel

Choix de la couleur, 

impression d’un logo
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

-

-
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-

-

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
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Margaux NUYTS

margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com

06 75 12 47 35 

Nos boutiques : 

25 rue du Vieux Colombier, 75006 Paris

9 rue du Champ de Mars, 75007 Paris

Galeries Lafayette Le Gourmet - 35 boulevard Haussmann, 75009 Paris 

chocolat-allenorivoire.com 28

CONTACT

mailto:margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com
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