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Yannick Alléno 
fait partie du cercle 
très fermé des 
plus grands chefs 
de cuisine du monde.

Enthousiaste, il consacre 
sa vie à sa passion et revendique 
une cuisine française forte, riche 
de son patrimoine 
et ambitieuse dans 
ses créations.

Chef pâtissier talentueux 
et émérite, Aurélien Rivoire

 a évolué au sein des plus 
grandes institutions culinaires. 

La signature pâtissière du 
Pavillon Ledoyen depuis 

8 ans, pousse toujours 
plus loin la démarche 

d’apporter sa valeur ajoutée 
à l’inestimable héritage de 

la gastronomie française. 

2

LE CHOCOLAT GASTRONOMIQUE DES CHEFS YANNICK ALLENO & AURELIEN RIVOIRE



Deux figures emblématiques de la gastronomie 
française, qui portent haut leurs exigences et leur 

inventivité. L’alliance de deux savoir-faire issus de la 
cuisine et de la pâtisserie.

LE CHOCOLAT DU XXIe SIÈCLE

Les Chefs travaillent avec de l’extrait d’écorce de 
bouleau (xylitol), qui ne sature pas les papilles et 

permet d’avoir un chocolat avec un indice 
glycémique plus bas. 

Les Chefs sélectionnent chez les producteurs les 
meilleures matières premières pour garantir la 

qualité dans leurs recettes.
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L’artiste Laurence Bonnel, qui signe la 
scénographie toute entière, s’est inspirée 
d’une confiserie ancienne, qu’elle a ancrée 
dans son époque par un jeu de lignes 
contemporaines.
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Collection de Noël 2025 

« Noël en émotions»
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Chaque année, le rituel des fêtes est un véritable bal émotionnel !

Petits et grands se réunissent en famille pour célébrer le temps qui passe 
et se remémorer leurs plus tendres souvenirs.

La Maison Alléno & Rivoire plonge au cœur de l’intimité de Noël pour traduire 
à travers ses créations gastronomiques les émotions folles de l’hiver. 

Offrir, en bouche, l’excitation d’un enfant découvrant ses cadeaux, 
l’émerveillement devant la danse des flocons qui tapissent la nature enneigée, 

la quiétude des retrouvailles familiales le soir, au coin du feu.
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Noël en émotions

50€ HT  |   60€ TTC     +/- 250G

DDM :  3 mois

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Le calendrier de l’avent « Noël en émotions » met en scène une 
brigade de Petits Chefs, patinant à toute vitesse dans la forêt de 
bouleaux pour préparer le festin annuel. En son sein, chaque case 
dévoile un mot (une émotion sous forme de sticker), invitant petits 
& grands à compléter un conte poétique de Noël. Ainsi, chaque 
jour, l’enfant suit l’histoire avancer au rythme des émotions et des 
plaisirs chocolatés, de manière ludique et interactive. 

Un calendrier comme une grande énigme de l’Avent.

LE CALENDRIER DE L’AVENT



16,67€ HT  |   20€ TTC     +/- 90 G

4,17€ HT  |   5€ TTC    +/- 11 G

DDM :  3 mois

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Le Sapin Surprise est une création ludique et réconfortante 
à assembler comme un puzzle festif. Deux pièces chocolatées à 
emboîter pour révéler un sapin plein de surprises, prêt à trôner sur 
la table des fêtes.
Côté chocolat noir, un praliné croustillant au riz soufflé.
Côté chocolat au lait, un sablé breton fondant au cacao.

Un jeu d’enfant… délicieusement chocolaté !

LE SAPIN SURPRISE



16,67€ HT  |   20€ TTC     +/- 115G

5€ HT  |   6€ TTC     +/- 25G

DDM : 8 mois

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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L’interprétation gastronomique des irrésistibles mendiants, comme 
des éclats de météorites. Une explosion de textures et de formes 
irrégulières pour célébrer l'accumulation généreuse des fruits secs.
Trois déclinaisons chocolatées : noisettes sablées sur chocolat au 
lait, amandes brutes sur chocolat noir, mélange torréfié de 
noisettes, amandes, pistaches et raisins secs sur une fine couche 
de chocolat noir. 

Des éclats bruts, intenses, résolument gourmands !

LES ÉCLATS DE MENDIANTS



LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Cette mignardise du restaurant Alléno Paris*** reflète tout le 
savoir-faire saucier du Chef Yannick Alléno, expert de l’extraction.
Les truffes intenses au chocolat se dégustent du bout des doigts. 
Sous la poudre de cacao, une très fine couverture de chocolat 
enrobe une ganache intense et fondante pour un bel équilibre des 
textures.

Une création trois étoiles à portée de main.

LES TRUFFES INTENSES

19,91€ HT   |   21€ TTC +/- 150G

DDM : 3 semaines



15€ HT  |   18€ TTC     +/- 110 G

DDM :  3 semaines

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Cette douceur de l’hiver remémore la récolte des châtaignes 
fraiches à l’automne, suivi du plaisir délicieusement régressif des 
fruits glacés pour clore le festin de fête.
Sous la fine coque de chocolat noir et lait, se cachent une crème de 
marron veloutée et une pâte de châtaigne fraîche.

Le trésor d’enfance des Chefs.

LA CHÂTAIGNE FONDANTE



12,50 € HT  |   15€ TTC   +/- 40G

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Véritable trompe-l’œil, le Joyau Noir Truffé est un hommage à 
l’ancien dessert Le Fuseau de Truffe Noire d’Alléno Paris***. 
La fine coque de chocolat noir dévoile un praliné croustillant au riz 
soufflé et noisettes concassées, allié à une crème tendre forte à la 
truffe noire.

L’audace gastronomique des Chefs dans une truffe chocolatée. 

LE JOYAU NOIR TRUFFÉ



É
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32,50€ HT  |   39€ TTC     +/- 300G

DDM :  3 mois

Produit non expédiable

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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L’EXCITATION

L’Excitation met en scène l’émotion folle des enfants, fantasmant la 
hotte du Père Noël remplie de surprises. Une création chocolatée 
en trompe-l’œil, cachant des mignardises gastronomiques.
Habillée d’un élégant ruban rouge, la coque en chocolat au lait 
parsemée d’éclats de noisettes cache un assortiment de douceurs : 
pralinés noisettes, sablés breton chocolat au lait, noisettes 
enrobées de chocolat.

Une hotte surprise remplie d’excitation !



54,17€ HT  |   65€ TTC     +/-  400 G

DDM :  3 mois

Produit non expédiable

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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Ce poétique flocon immaculé traduit l’émerveillement face à un 
paysage enneigé. Huit branches chocolatées, qui se cassent 
délicatement à la main pour se savourer en famille à la fin du repas.
À l’intérieur, un praliné gourmand de noix de coco fraîche offre un 
jeu de textures hivernales. Comme les différentes couches de  
neige : d’abord aériennes et légères, puis plus denses, presque 
givrées.

Un flocon givré à partager, poétique et gastronomique.

L’ ÉMERVEILLEMENT



15,83€ HT  |   19€ TTC     +/-  xx G

DDM : 3 semaines

Produit non expédiable

LES EXCLUSIVITÉS DES FÊTES
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La quiétude rend hommage à la bûche de bois calcinée, que l’on 
entend doucement craqueler dans la cheminée lorsque la famille se 
réunit le soir au coin du feu. Clin d’oeil visuel à l’écorce de bouleau, 
au cœur de l’innovation gastronomique des Chefs, la Quiétude a 
des parfums fumés, richement boisés. Sous cette écorce, une 
crème onctueuse à la tourbe, sublimée par une touche subtile de 
whisky écossais.

La chaleur d’un feu de bois concentrée dans une pièce chocolatée.

LA QUIÉTUDE
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LES GOUSSES DE VANILLE

Les gousses de vanille contiennent chacune l’équivalent d’une vraie gousse

18,33€ HT |   22€ TTC +/- 50G

DDM : 3 semaines
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LES SIGNATURES



             14,22€ HT |   15€ TTC    +/- 50G 

               24,64€ HT   |   26€ TTC     +/- 100G

34,12€ HT  |   36€ TTC     +/- 150G 

               62,56€ HT    |   66€ TTC +/- 300G 

DDM : 3 mois

LES STICKS

Chaque coffret contient un assortiment des 6 parfums

Les Sticks se déclinent telle une véritable palette de couleurs, aux
goûts originaux et créatifs. Des sticks fins et élégants, renfermant un
praliné travaillé à l’extrait d’écorce de bouleau (xylitol). En bouche, il
se fait alors à la fois tendre, fondant, et finement craquant. Une
expérience qui appelle à la découverte et au partage.

Pistache salée, noisette agrumes, cacahuète grillée, noix de coco torréfiée, 
sésame noir, coque de cacao
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LES SIGNATURES



16,11€ HT   | 17€ TTC     

+/- 100G 

32,23€ HT    |   34€ TTC   +/- 200G

47,39€ HT    |   50€ TTC     +/- 300G

DDM : 3 mois

LES PRALINÉS

Chaque coffret contient un assortiment de 5 parfums.

Graine de lin, noix de pécan, noisette, amande brute, noix de coco.
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LES HÉRITAGES 



LES GANACHES

18,01€ HT     |   19€ TTC    +/- 100G 

34,12€ HT      |    36€ TTC   +/- 200G

49,29€ HT |   52€ TTC    +/- 300G

DDM : 3 semaines

LES HÉRITAGES 
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Chaque coffret contient un assortiment de 3 parfums.



LES COFFRETS COLLECTION

17,06€ HT   |   18€ TTC     +/- 90G 

Pralinés : noisette, noix de pécan, amande,
Ganaches : 

46,45€ HT   |   49€ TTC    +/- 300G 

89,10€ HT   |   94€ TTC    +/- 600G 

101,42€ HT  |  107€ TTC   +/- 790G 

DDM : 3 semaines

LES HÉRITAGES 
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LES PETITS COFFRETS
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LES COFFRETS DE 2 CHOCOLATS

Coffret de 2 Sticks        

Pistache salée, noisette agrumes, cacahuète grillée, noix de coco torréfiée, 
sésame noir, coque de cacao

Coffret de 2 Pralinés     

Graine de lin, noix de pécan, noisette, amande brute, 
noix de coco

4,27€ HT   |   4,50€ TTC   +/-20g

DDM : 3 mois 

5,21€ HT   |   5,50€ TTC  +/-20g

DDM : 3 mois
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6,67€ HT   |   8€ TTC +/- 16G

DDM : 3 semaines

LES PETITS COFFRETS

L’UNIQUE GOUSSE DE VANILLEL’UNIQUE GOUSSE DE VANILLE



LES COFFRETS D’EXCEPTION SUR-MESURE

Bouteille de Champagne Brut 
Imperial Moët & Chandon
Plaquette Terroir Champagne

A partir de 90€ TTC

DDM : 3 semaines
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LES COFFRETS D’EXCEPTION
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LES TABLETTES GOURMANDES

Praliné pistache salée
Praliné café fort
Praliné noisette foisonnée

Eclats de sablés bretons
Praliné noix de coco 
torréfiée

                           

11,67€ HT    |   14€ TTC     +/-80G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau

32,50€ HT    |   39€ TTC    +/-240G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau

54,17€ HT    |   65€ TTC    +/-400G

DDM : 3 mois 

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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LES TABLETTES MENDIANTS

10,43€ HT    |   11€ TTC     +/-60G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau.          

28,44€ HT |   30€ TTC    +/-180G

DDM : 1 mois

Confit d’orange
Confit d’ananas
Meringue végétale acidulée

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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LES TABLETTES PURES PEROU

9,17€ HT   |   11€ TTC      +/-60G

10,43€ HT   |   11€ TTC      +/-60G

Les 3 tablettes sont enveloppées d’un bandeau au motif  « iconique » bouleau.

30,33€ HT   |   32€ TTC   +/-180G

DDM : 8 mois

Pérou 80% Pérou 55% (dark milk)
Pérou 45%

LES TABLETTES DE CHOCOLATS 
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Plaquette Terroir – Accord Champagne

Praliné au marc de saké, confit de gingembre cristallisé et confiture d’algues

Plaquette Terroir – Accord Cognac
Praliné amande & lin, confit de mangue, orange et gingembre

Plaquette Terroir - Accord Saint-Emilion 
Sauce vanille, sablé croustillant, caramel champignon

15€ HT   |   18€ TTC     +/-85G

DDM : 3 semaines 
3 mois pour Plaquette Cognac

43,33€ HT   |   52€ TTC +/-255G

DDM : 3 semaines

LES PLAQUETTES TERROIRS DE FRANCE

Les plaquettes Terroirs de France ont été imaginées en accord parfait 
avec un vin en particulier ou un spiritueux, tel est le pari des deux Chefs. 
À l’intérieur on y trouve une généreuse garniture, construite comme un 
dessert.

POSSIBILITÉ SUR DEMANDE D’AGRÉMENTER VOTRE ASSORTIMENT D’UN ACCORD VIN & SPIRITUEUX 
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LES PLAQUETTES TERROIRS DE FRANCE
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                    4,27€ HT     |   4,50€ TTC     +/- 30G

                         18,96€ HT     |   20€ TTC     +/- 240G

             54,98€ HT |   58€ TTC     +/- 720G 

DDM : 3 mois

Noisettes croustillantes

Noisettes Onctueuses

Noisettes  Craquantes
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LES PÂTES À TARTINER 

LES IRRÉSISTIBLES



LES IRRÉSISTIBLES

Noisettes enrobées de chocolat noir 

Noisettes enrobées de chocolat au lait 

Amandes enrobées de chocolat noir 

Cacahuètes enrobées de chocolat au lait
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LES FRUITS À COQUE ENROBÉS DE CHOCOLAT

14,22€ HT   |    15€ TTC     +/-130G

14,22€ HT   |    15€ TTC     +/-150G

DDM : 8 mois



13,33€ HT    I    16€ TTC     +/- 125G

25 € HT    I    30€ TTC     +/- 250G

5€ HT    |   6€ TTC                 +/- 50G 

DDM : 3 mois

LES IRRÉSISTIBLES
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LES SABLÉS ENROBÉS DE CHOCOLAT
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LES PRALINÉS

Pralinés gourmands qui mettent en valeur un fruit intense, enrobés d’un 
chocolat de couverture sélectionné avec soin. 

Un parfum au choix                   216€ HT              +/- 1330 G 

A conserver entre 15 et 18° à l’abri de la lumière et de l’humidité, à consommer dans les 3 mois. 



LES STICKS

Fines barres craquantes, recouvrant d’onctueux pralinés naturels, tendres 
et complexes, pour une texture et une longueur en bouche inédite. 

Un parfum au choix           136€ HT +/- 1360 G 

A conserver entre 15 et 18° à l’abri de la lumière et de l’humidité, à consommer dans les 3 mois. 



Couverture noir ou lait                 80€ HT    +/- 1250G

A conserver entre 15 et 18° à l’abri de la lumière et de l’humidité, à consommer dans les 3 mois. 

LES SABLÉS

Le sablé gourmand enrobé de chocolat est une gourmandise à l’état 
pur. Une alliance savoureuse entre le chocolat et le sablé à la 
noisette, pour une dégustation délicieusement régressive.



LES IRRÉSISTIBLES

Des fruits secs, sablés à l’eau de bouleau et enrobés de chocolat noir ou au 
lait. Un plaisir infini et régressif, comme un souvenir d’enfance, à savourer 
sans réfléchir.

Un parfum au choix               80€ HT      

A conserver entre 15 et 18° à l’abri de la lumière et de l’humidité, à consommer dans les 8 mois
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PERSONNALISATION PACKAGING

Bandeau de boîte

Choix du papier, impression d’un logo 

avec ou sans marquage à chaud

Etiquette d’inviolabilité

Choix de la couleur de l’étiquette, 

Impression d’un logo avec ou sans 

marquage à chaud

Carte personnalisée 

Choix du papier, Impression 

d’un logo ou d’un message avec 

ou sans marquage à chaud

Emballage individuel

Choix de la couleur, 

impression d’un logo



Margaux NUYTS

margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com

06 75 12 47 35 

Nos boutiques : 

25 rue du Vieux Colombier, 75006 Paris

9 rue du Champ de Mars, 75007 Paris

Galeries Lafayette Le Gourmet - 35 boulevard Haussmann, 75009 Paris 

chocolat-allenorivoire.com 43

CONTACT

mailto:margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com
mailto:margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com
mailto:margaux.nuyts@chocolat-allenorivoire.com
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

-

-
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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

46



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
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